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AGRIGNOTER

Planche Fromage

De la ferme du vinage 2 Roncq
Assortiment de 4 fromages, soit 100 gr
Allergénes 8

Planche Charcuterie

Assortiment charcuterie
Allergeénes 1,14

Planche Mixte

Assortiment charcuterie et fromages
Allergénes 1,8,14

-

7€ / pers

9€/pers iy

!




Bourgogne

Choreg—lés—Beaune, Nuiton Beaunog, 2023
La bouteille*79cl 49,00€

Cotes du Rhdne
M. Chapoutier 2025
Le verre*12cl 6,50€ / La bouteille*75cl 35,00€

Bordeaux

Oratoire de Chasse-Spleen, Mouls en Médoc 2020
La bouteille*75cl 60,00€

Haut-medoc

Chateau Beauséjour hostens
Le verre*12cl 7,00€ / La bouteille*73cl 40,00€

Loire

Saint Nicolas de Bourgueil
Le verre*12cl 6,50€ / La bouteille*73cl 33,00€

Bourgogne
Mercureg 1er Cru, Domaines Picard, 2022
L3 bouteille*75cl 69,00€




MAITRE e

/Z L E S P L A T S RESTAURATEUR x/

o
La Piece du boucher 22€
d Faux Filert, 2008T, frites et salade /

salades, sauce au choix :poivre, béarnaise ou maroilles

i

Les Linguines aux Gambas

Linguines, gambas, romates cerises, estragon

Allergénes 8,1

Le Tartare Thai

Boeuf 180gr, gigembre, citronelle, ail, oignons frits, sauce

soja, coriandre
Allergenes 1,8

\ La Salade
\ Roquette, burrata, nectarine grillée, jambon cru

Allergénes 1l 530 77505

Le Soon

Pain burger,steak hache ‘150gr’, tomate, sauce cockrail,
cheddar, oignons caramélis¢s, poitrine fumee, salade

Allergénes 1,9,10,11

S50 S 50€ POUT tout 2 50€ POUT tout

supplement Sauce supplément Accompagnement




LES DESSERTS 8€

Mousse au chocolat, pop corn,
caramel
Allergenes 1,3,10,8

| o

Le Dome Citron, sabl¢ breton et meringue

Allergenes 1,3,10,8

La Coupe du mois
glace vanille, chantilly, coulis chocolat
Allergénes 1,3,10,8

Les Gourmands

%, pa— .

Madeleine citron sésame, cookie au chocolat, gateau

pistache
Allergénes 1,3,8,10

Le Café 9€

Le Thé 10€

L'irish 16€

Le champagne 16€

Le get 14€










BOISSONS ALCOOLISEES

Ricard*4cl........... 3,90€
Martini rouge/blanc*4cl............. 9,00€
Porto rouge*del ... 9,00€
Picon biere*33cl........................ 7,90€
La copine(Framboise/cerise)*33cl......... 7,90€
Picon vin blanc*19cl.................. 6,90€
Kir vin blanc*19cl....................... 6,90€
Kir royal™2el ... 7,00€
LA RHUMERIE
Diplomatico™4el................ 8,00€
Hechicera®™ el ....o.oooovoee 8,90€
XO BUMBU*4cl. ... 9,00¢
Le santa teresa 4cl......oo.ooooviovvvioinn., 12,00¢

LA CAVE A WISKEY

Ballantine’s*4cl ... 6,00€
Jack Daniels*4cl ... 7,00€
Jura 12 ans*cl..oo 10,00¢€
Chivas 12 ans*4cl .....ooooovoeeee . 12,00€
DIGESTIFS

Get 27/31*3¢l ..o 6,00€
Limoncello*Sel ... 6,00€
Poire cognac™ael ... 8,00€
Fleur de biere*Scl.................... 7,00€
Bailey's*4cl............ 6,00€
Amaretto*4cl ... 6,00€
Calvados*4el ... 6,90€
Mandarine Napoleon®4cl........................ 8,00¢
BOISSONS CHAUDES

Café BIO Massaya...............ocooooooo 2,10€
DBC3...oooooee 2,208
Grand Café............ 3806
Grand 08C3..........oooovovoii e 4,008
Cappuccino..........o.ooooo 4,608
Chocolat chaud ..o, 4,608
Thé comptoirs Richard................... 4,308
Irish COFFER.......oovooiiiiie 8,90€

Supp créme + 0,10€




LES BULLES

Méthode champenoise Freixenet
La coupe 3,00€ / La bouteille 20,00€

Champagne Fevillate
La coupe 12,00€ / La bouteille 65,00€

Champagne Ruinart brut
La bouteille 120,00€

Champagne Ruinart brut

Pression

BIERES BOUTEILLE

Chimay bleue 9" *33¢cl ...

Duvel 8,9° *33cl ..o 5.00€
Karmeliet 8,4° *33¢l.........c.cocooo.. 5 908
Delirium rouge 87 *33cl ... 6,90€
Liefmans rouge 3,8 *25¢cl................. 5,00€
Hoegaarden blanche 4,9°*33cl............. 5,206
Super 8, flendrien sans alcool*23cl........ 5 508

Labus dalcool est dangereux pour la santé, o consommer avec modération



“ LES VINS

uby 4 :
Le“verre*12cl 6,00€ / La bouteille*75¢cl 39,00€

:

uby 3,,2025, cotes de gascogne, robe doree, sec
avec une notes dagrumes

Le verre*12cl 6,00€ / La bouteille*75¢cl 39,00€
Le sec, Pouilly Fumé

Le verre*12cl 7,590€ / La bouteille*75¢cl 45,00€

Les Rouges

MACON

Goutte que goute, 2022
Le verre*12cl 6,50€ / La bouteille*73cl 35,00€

Haut-medoc

Chateau Beauséjour hostens
Le verre*12cl 7,00€ / La bouteille*75cl 40,00€

Cote du rhone

Signature, Bio
Le verre*12cl 6,00€ / La bouteille*79cl 30,00€

Bourgogne

Haute cote de beaune, 2024
L3 bouteille*79cl 45,00€

Croze Hermitage

E.GUIGAL 2022
L3 bouteille*75cl 45,00€

Chateau Neuf-du-pape

2021
L3 bouteille*75cl 60,00€

Les Rosés

Gris de Barille

Cotes d 2024 :
Lg \%rr%%‘ﬁn%e,Sgé / 13 bouteille*75cl 29,00€

Labus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
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Si vous étes allergiques a certains produits,
veuillez svp le signaler a un membre de notre personnel.
Celui-ci vous conseillera au mieux.




	La Carte
	A G R I G N O T E R
	Planche Fromage  De la ferme du vinage à Roncq Assortiment de 4 fromages, soit 100 gr Allergènes 8 Planche Charcuterie  Assortiment charcuterie
	Planche Mixte  Assortiment charcuterie et fromages Allergènes 1,8,14
	7€/pers
	7€/pers
	9€/pers
	Menu enfant
	Plat,dessert et boisson (eau+sirop)
	Nuggets, steak haché ou jambon Accompagnements : frites, riz, pâtes ou légumes Dessert : Boules de glace au choix et chantilly

	11€

	Les vins de la semaine
	Au verre
	Côtes du Rhône M. Chapoutier 2025 Le verre*12cl 6,50€ / La bouteille*75cl 35,00€

	A la Bouteille
	Bourgogne Chorey-lès-Beaune, Nuiton Beaunoy, 2023  La bouteille*75cl 49,00€
	Bordeaux Oratoire de Chasse-Spleen, Mouls en Médoc 2020 La bouteille*75cl 60,00€
	Bourgogne Mercurey 1er Cru, Domaines Picard, 2022 La bouteille*75cl 69,00€



	L E S  P L A T S
	La Pièce du boucher
	Faux Filet, 200gr, frites et salade
	salades, sauce au choix :poivre, béarnaise ou maroilles

	Les Linguines aux Gambas
	Linguines, gambas, tomates cerises, estragon

	Le Tartare Thaî
	Boeuf 180gr, gigembre, citronelle, ail, oignons frits, sauce soja, coriandre

	La Salade
	Roquette, burrata, nectarine grillée, jambon cru

	Le Soon
	Pain burger,steak haché ‘150gr’, tomate, sauce cocktail,
	cheddar, oignons caramélisés, poitrine fumée, salade

	22€
	20€
	20€
	19€
	19€
	+1,50€ pour tout  supplément Sauce
	+2,50€ pour tout  supplément Accompagnement

	L E S  D E S S E R T S

	8€
	Mousse au chocolat, pop corn, caramel Allergènes 1,3,10,8
	Le Dôme Citron, sablé breton et meringue Allergènes 1,3,10,8
	Les Gourmands
	Le Café 9€
	Le Thé 10€
	L'irish 16€
	Le champagne 16€
	Le get 14€
	Madeleine citron sésame, cookie au chocolat, gâteau pistache



	ISSONS
	BOISSONS FRAICHES
	EAUX MINERALES
	COCKTAILS
	7,00€

	BOISSONS ALCOOLISEES
	LA RHUMERIE
	LA CAVE A WISKEY
	DIGESTIFS
	BOISSONS CHAUDES
	LES BULLES
	Méthode champenoise Freixenet
	La coupe 5,00€ / La bouteille 20,00€ Champagne Feuillate  La coupe 12,00€ / La bouteille 65,00€
	Champagne Ruinart brut La bouteille 120,00€

	Champagne Ruinart brut

	LES BIERES
	Pression
	Blonde fruitée 7% Framboise ou cerise 33cl.....7,50€ 50cl.....10,00€
	Blonde, 8,5% 25cl....5,20€ 33cl....6,40€ 50cl....9,20€
	BIERE DU MOMENT
	25cl......4,80€ 33cl......5,90€ 50cl......9,20€
	Blonde, 6,8% 25cl....5,10€ 33cl....6,20€ 50cl....9,20€



	LES VINS Les blancs
	uby 4 Le verre*12cl 6,00€ / La bouteille*75cl 35,00€
	uby 3,,2023, côtes de gascogne, robe dorée, sec avec une notes d’agrumes
	Le verre*12cl 6,00€ / La bouteille*75cl 35,00€ Le sec, Pouilly fumé Le verre*12cl 7,50€ / La bouteille*75cl 45,00€

	Les Rouges
	MACON Goutte que goute, 2022 Le verre*12cl 6,50€ / La bouteille*75cl 35,00€
	Haut-medoc Château Beauséjour hostens Le verre*12cl 7,00€ / La bouteille*75cl 40,00€
	Côte du rhône Signature,Bio Le verre*12cl 6,00€ / La bouteille*75cl 30,00€

	Bourgogne Haute côte de beaune, 2024  La bouteille*75cl 45,00€
	Croze Hermitage  E.GUIGAL 2022 La bouteille*75cl 45,00€
	Château Neuf-du-pape 2021 La bouteille*75cl 60,00€


	Les Rosés
	Gris de Garille Côtes de provence, 2024  Le verre*12cl 5,50€ / La bouteille*75cl 29,00€


