
2025

CELEBREMOS
Navidad

E N  C A S O  D E  R E S T R I C C I O N  A L I M E N TA R I A  FAVO R  I N F O R M A R

 Diciembre 24 Desde las 19:00 Hrs.
Venta general $ 91.000 p/p 

Valor incluye IVA

Menores de 12 años 50% descuento

+ INFO: RESTAURANTS.ATACAMA@NOIHOTELS.COM
+ 5 6  2 2  4 3 2 6 8 7 0



CHRISTMASMenu

E N T R A D A
Carpaccio de salmón y atún sellado en eneldo y salsa de

ostras, alcaparrones y lascas de grana padano
o

Ensalada mix sequitor, láminas de roast beef, espárragos,
semillas de granada y hongo shitake 

o
Galleta de quínoa y duxelle de champignon y nueces tostadas

en cama de cebollín caramelizado

F O N D O

S O R B E T E

A P P E T I Z E R
Rollitos de salmón ahumado en masa de espinaca 

o
 Tomatitos rellenos con cremoso de betarraga y jengibre

P O S T R E S

INCLUYE
1 aperitivo de la casa, 1 copa de vino de la casa, 1 bebida o

jugo, té o café, galletas de navidad y 1 copa de cola de mono

 U N A  O P C I O N  P O R  T I E M P O  A  E S C O G E R

Pera de pascua con rica rica

Salmón en costra de ostión y langostinos al horno
acompañado de gratín de papa olluco

o
Entraña en salsa merlot con arroz salvaje, tomate amarillo,

pasas y almendra
o

Bastones de pimentón asado rellenos con babaganoush y
espárragos asados en puré de habas

Cremoso de frutos rojos y chocolate amargo
o

Pío nono natalino



CHRISTMASMenu

S T A R T E R
Salmon and tuna carpaccio lightly seared with dill and

oyster sauce, caperberries, and shaved Grana Padano
or

 “Sequitor” mixed salad with roast beef slices, asparagus,
pomegranate seeds, and shiitake mushrooms

or
 Quinoa cracker with mushroom and walnut duxelles over

caramelized scallions

M A I N  C O U R S E

S O R B E T

A P P E T I Z E R
Smoked salmon rolls in spinach dough

or
 Cherry tomatoes filled with beetroot and ginger cream

D E S S E R T S

INCLUDES
One house aperitif, One glass of house wine, One soft drink or juice,

Tea or coffee, Christmas cookies, One glass of Cola de Mono

O N E  O P T I O N  P E R  C O U R S E

Christmas pear with rica-rica (Andean herb)

Baked salmon crusted with scallop and prawn, served with
olluco potato gratin

or
 Skirt steak in Merlot sauce with rice, yellow tomato,

raisins, and almonds
or

 Roasted bell pepper sticks stuffed with baba ganoush and
grilled asparagus over fava bean purée

Red fruit and dark chocolate cream
or

 Christmas Pío Nono (rolled sponge cake)


